
Schön,  
dass Sie da sind… 

genießen Sie die gemütliche 

Atmosphäre und lassen Sie sich von 

unserer Auswahl an köstlichen Speisen 

verwöhnen. 
 

Ein guter Wein vollendet jedes Gericht 

und schafft besondere Momente – und 

genau das möchte ich Ihnen bieten. 
 

Als Weinliebhaber freue ich mich 

besonders, Ihnen eine exklusive 

Auswahl präsentieren zu dürfen. 
 

Lassen Sie sich von unseren 

Empfehlungen überraschen und 

entdecken Sie vielleicht Ihren neuen 

Lieblingswein. 
 

Wir wünschen Ihnen genussvolle 

Momente und unvergessliche Stunden. 

Ihr 

 

 
 

 
 
 
 

INFORMATION zu ALLERGENEN und ZUSATZSTOFFEN 
Über die in unseren Produkten enthaltenen Allergene und  

Zusatzstoffe geben wir Ihnen gerne mündlich Auskunft Eine 
schriftliche Dokumentation kann jederzeit eingesehen werden.    



Müller-Thurgau 
Der Wein zeichnet sich durch seinen milden 
Geschmack und leichte Säure aus und ist oft 
eine beliebte Wahl für Weintrinker, die 
frische, unbeschwerte Weine bevorzugen. 
Dank seiner angenehmen, unkomplizierten 
Art eignet sich der Müller-Thurgau gut zu 
leichten Gerichten wie Salaten, Fisch oder 
Geflügel passt. 

 
 
 
 

 

Muskateller 
Muskateller ist ein hocharomatischer Wein. 
Trocken ausgebaut passt er herrlich zu 
Vorspeisen, Geflügel, hellem Fleisch und 
Fisch 

Schmieheimer Müller-Thurgau 
      Qualitätswein, trocken, feinherb   
       Weingut Lothar Schwörer,  
       Schmieheim 1/8 l  2,00€ 
 ¼ l 3,90€ 
 ½ l 7,60€ 
 1 L/Fl 14,80€ 
   

 Müller-Thurgau, Steigflug   
     Qualitätswein, trocken   
      Weingut Lothar Schwörer, Schmieheim  
     Durch die Ertragsreduzierung stecken reichhaltige, 
     dichte Aromen in diesem Wein. Herrlich fruchtbetont  
     und mit Noten von Muskat schraubt sich dieser frische  
     Müller-Thurgau zu einem eleganten Höhenflug hinauf.             
 ¼ l 4,20€ 
 0,75l/FL 12,00€ 

 Lahrer Muskateller    
             VDP Ortswein, trocken 
              Weingut Markus & Tanja Wöhrle, Lahr  
          Stellen Sie sich eine vollreife Traubenbeere des   
          Musaktellers vor. Diese Aromen können sie in 
          diesem Muskateller erleben. Begleitet von einer 
          Feinheit und Saftigkeit. Ein Genuss! 
 1/4 l 7,20€ 
 0,75 l/FL 21,00€ 



Gutedel 
Dieser Wein wird in Deutschland nur im 

Markgräfler Land angepflanzt. 

Gutedel wird überwiegend trocken 

ausgebaut und zu leichten und 

fruchtbetonten Weinen verarbeitet. 

Im Geschmack erinnert er an gelbe 

heimische Früchte wie Mirabelle, Birne, 

gelber Apfel. Gutedel-Weine schmecken 

jung am besten und sind ein guter Begleiter 

zu leichten Gerichten. 

Weißburgunder 
Die Rebstöcke des Weißburgunders lieben 

warmes Klima und eine exponierte Lage. 

Typisch für diesen ist nicht nur der 
zartfruchtige Geruch, sondern auch ein 
leicht nussiges Aroma. Wird der Weißwein 
trocken ausgebaut, überzeugt er durch ein 
angenehmes Säurespiel, das den Wein zu 
einer perfekten Essensergänzung macht. 
Dieser Wein passt perfekt zu 
Schweinefleisch, Geflügel oder Fisch 

 Auggener Schäf, Gutedel   
        Qualitätswein, trocken   
         Winzergenossenschaft Auggen am 
         Kaiserstuhl 1/8 l  1,80€ 
 ¼ l 3,50€ 
 ½ l 6,80€ 
 1 L/Fl 13,20€ 

 Lahrer Weißburgunder   
        VDP Ortswein, trocken   
        Weingut Markus & Tanja Wöhrle, Lahr  

Dieser Wein hat im Duft dichte Aromen von Apfel, 
Aprikose und Zitrus. Ein animierendes Säurespiel und 

      Mineralität verleihen dem Wein Eleganz und Finesse.  
 ¼ l 6,80€ 
 0,5 l/FL 13,40€ 

 Weißburgunder   
        Qualitätswein, trocken   
         Winzergenossenschaft Oberkirch eG 1/8 l  2,40€ 
 ¼ l 4,70€ 
 ½ l 9,20€ 
 1 L/Fl 18,00€ 



Grauburgunder 
Der Grauburgunder (grauer Burgunder) hat 

sich in Deutschland zu einem beliebten 

Weißwein entwickelt 

Am Gaumen präsentiert sich der 

Grauburgunder vollmundig und harmonisch 

mit einer angenehmen Fruchtsüße und 

einer milden Säure. 

Ideal zu Geflügel, Fischgerichten, oder auch 
zu kräftigen Käsesorten. 

 

 
 

 
 
 
 
 
 

 

 Grauer Burgunder, Kochberg   
        Qualitätswein, trocken   
         Winzergenossenschaft Durbach 1/8 l  2,40€ 
 ¼ l 4,70€ 
 ½ l 9,20€ 
 1 L/Fl 18,00€ 

 Lahrer Grauburgunder   
       VDP Ortswein, trocken   
        Weingut Markus & Tanja Wöhrle, Lahr  

Weingut Wöhrle bringt Ihnen mit dem Grauburgunder 
Wein einen Wein ins Glas, wie er nur von der Region 
Baden kommen kann. Mit der Zugehörigkeit zum VDP 
gehört das Weingut zu den Spitzenweingütern 

        Deutschlands.  
        Ein geschmackvoller Wein für alle Anlässe. 
 ¼ l 6,80€ 
 0,5/FL 13,40€ 

 Grauer Burgunder,    
       Gutswein, trocken   
        Weingut Johannes & Alina Kopp, Sinzheim 

Ein eleganter, fruchtbetonter Wein. Frische Birne und 
Cantaloupe-Melone harmonieren perfekt mit dezenten 
Mandelnoten. Der Wein zeigt sich im Geschmack mit einer 
angenehmen Herbe und einem langen, animierenden Abgang, 
der für einen lebendigen Trinkfluss sorgt.  

 ¼ l 7,50€ 
 0,75 L/Fl 21,50€ 



Riesling 
Der Riesling gehört zu den hochwertigsten 

Rebsorten, der sein Ansehen seiner lebendigen 

Säure und den vielfältigen, vom Terroir 

geprägten Aromen verdankt. 

Der „typische“ Riesling zeigt eine blassgelbe, 

ins grünlich-gelbe tendierende Farbe, im Duft 

dominieren Pfirsich oder Apfel, im Mund spürt 

man eine rassige Säure. 

Die Säure erlaubt sowohl eine Kombination mit 

herzhaften Saucen, deftigem Fleisch, aber auch 

leichten Gerichten. 

Die Mosel ist nicht nur das älteste 

Weinbaugebiet Deutschlands, sondern es ist auch 

das größte Steillagengebiet der Welt und berühmt 

für Schieferböden. Hier gedeihen die 

aromatischsten Rieslinge 

 Oberkircher Klingelberger 
Riesling 

  

        Qualitätswein, lieblich   
         Oberkircher Winzer e.G. 1/8 l  2,50€ 
 ¼ l 4,90€ 
 ½ l 9,60€ 
 1 L/Fl 18,80€ 

 

 Durbacher Klingelberger Riesling 
        Qualitätswein, trocken   
         Winzergenossenschaft Durbach 1/8 l  2,50€ 
 ¼ l 4,90€ 
 ½ l 9,60€ 
 1 L/Fl 18,80€ 

 Riesling, Klüssenrather 
Bruderschaft  

  

       Lagenwein, feinherb   
        Weingut Josef Rosch, Leiwen, Mosel   
        Dieser Wein duftet nach einem Korb voller gelber 
        Früchte.  

 ¼ l 8,00€ 
 0,75L/Fl 22,80€ 

 

 Riesling, Trittenheimer    
        Ortswein, trocken   

             Weingut Josef Rosch, Leiwen, Mosel 
 Der Boden besteht aus hochverwittertem,  
kleinsplittrigem Blau-Grau Schiefer Diese Mineralik  

        spiegelt sich in den Weinen wider. 

 ¼ l 8,00€ 
  0,75L/Fl 22,80€ 



Auxerrois 
Ein Geheimtipp für Burgunderfans. Der Auxerrois 

ist ein gelber Burgunder mit einer grüngoldenen 

Farbe. Feiner Zitrusnotenduft, zarte Kräuternoten 

wie Thymian und Melisse. Am Gaumen mollig und 

frisch zugleich, eine leicht spritzige Säure, die 

aber ein gutes Gerüst aufbaut und fein zu den auch 

hier herben Noten passt, saftig! 

Wer Käsespätzle liebt – liebt auch den Auxerrois 

 
 

Chardonnay 
Von Burgund aus hat Chardonnay die ganze Welt 

erobert. Der Chardonnay aus Nimburg wird für 

neun Monate im Holzfass ausgebaut und zeigt eine 

wunderschöne Nase von gelben Früchten, Vanille 

und Mandeln. 

Dieser Wein harmoniert zu cremigen, hellen 

Saucen. 

 

 

 Auxerrois,    
     VDP Ortswein, trocken   
      Weingut Markus & Tanja Wöhrle, Lahr  
    Mineralische Akzente wetteifern mit sortentypischen 
    Fruchtkompenenten (gelbe Früchte). Ein Wein mit sehr 
   viel Lebendigkeit, saftiger Dichte und ausbalancierter  
   Harmonie. Sehr animierend im Abgang. 

 ¼ l 7,20€ 
 0,5 l/FL 14,20€ 

 Chardonnay Holzfass   
       Qualitätswein, trocken, Steingrube 
        Edition Fischer, Nimburg - Kaiserstuhl 
        Joachim Heger, Ihringen 
      Ein floraler Duft mit Anklängen von Mirabellen und 
      Gelben Äpfeln, ergänzt durch subtile Holzwürze. Saftig 
      und fruchtig am Gaumen, mit angenehm integrierter 
      Säure. Ideal für  jeden   Anlass! 

 ¼ l 7,20€ 
 0,75L/Fl 21,00€ 



Sauvignon Blanc 
Ein Sommerwein sondergleichen. Der 

Sauvignon Blanc ist für seine knackige Frische 

und seinen charakteristischen Geruch bekannt. 

Duftnoten von exotischem Obst, frisch 

gemähtem Gras, schwarzer Johannisbeere und 

Stachelbeere erwarten die Nase und stellen den 

Gaumen schonmal auf einen frisch fruchtigen, 

säurehaltigen Wein ein. 

Ein idealer Begleiter zu Salaten, Grillgerichten, 

vegetarischen und würzigen Speisen. 

 

Rieslaner 
Die Kreuzung aus Riesling und Silvaner bringt 

volle Frucht, rassige Säure, üppigen Duft und ganz 

viel Charakter mit sich. 

Zu süßen Desserts und zu herzhaften Snacks wie 

einer Käseplatte oder einer deftigen Brotzeit. 

Auch solo als Digestif hinterlässt ein hochwertiger 

Rieslaner bleibenden Eindruck. 

 

  Sauvignon Blanc   
             Qualitätswein, trocken,    
              Edition Fischer, Nimburg - Kaiserstuhl 
             Joachim Heger, Ihringen 
            Ein Wein mit einer wunderbar duftigen Note von 
            Limetten, weißen Johannisbeeren, Stachelbeeren 
            und Holunderblüte. 
            Er hat eine schöne Frische und Eleganz mit dichtem 
            Fruchtkörper. 

 ¼ l 7,20€ 
 0,75L/Fl 21,00€ 

 Lahrer Rieslaner, Auslese 
             VDP Ortswein, edelsüß 
              Weingut Markus & Tanja Wöhrle, Lahr  
             Dieser Wein riecht verführerisch nach reifen 
             Birnen und Mirabellen. Ein edelsüßer Weißwein, 
             der in einer beeindruckenden Balance aus Süße 
             und Säure zur Geltung bringt. 
 1/8 l 5,00€ 
 ¼ l 9,80€ 
 0,5 l/FL 19,00€ 



Weißherbst 
Weißherbst bezeichnet nach deutschem Weinrecht 

ausschließlich Roséwein, welcher zu 100% aus einer 

roten Rebsorte gekeltert wurde. Die Weintrauben 

müssen zusätzlich aus einer Lage stammen Bei der 

Herstellung wird der Most bereits vor der Gärung 

abgepresst. 

Geschmacklich ist der Weißherbst fruchtig und frisch.  

Er kann zu beinahe allen Speisen gereicht werden. 

Rosé 
Rosé kommt wie der Weißherbst auch von 

Rotweintrauben. Diese Weine haben eine hell rosarote 

Farbe und haben manchmal mehr dunkle Fruchtnoten 

von Kirsche und Brombeere. 

Eine wunderbare Ergänzung zu frischen Salaten, 

gegrilltes oder gebratenes Gemüse, sowie auch zu 

leichtem gegrilltem Fleisch und hellen Soßen. 

 

 

 Oberkircher Spätburgunder Weißherbst 
        Qualitätswein, lieblich   
         Oberkircher Winzer e.G. 1/8 l  2,40€ 
 ¼ l 4,70€ 
 ½ l 9,20€ 
 1 L/Fl 18,00€ 

    Rosé, feinruchtig   
     Qualitätswein, fruchtsüß 
      Weingut Lothar Schwörer, Schmieheim  

    Fruchtig, süffiger Rosé feinfruchtig, der Appetit  
   macht, mit animierenden Erdbeer- und Kirchnoten.  
   Am Gaumen frisch und gerundet bei kaum  
   spürbarer Süße. 
 ¼ l 6,80€ 

 0,5 l/Fl 13,20€ 

 0,75 l/Fl    19,60€ 

    Rosé,   
     Qualitätswein, trocken 

     Weingut Lothar Schwörer, Schmieheim  

    Feiner Duft nach frischen Wald-Himbeeren.  
    Im   Geschmack rassig, belebend mit frischer Säure, 
   dezentes Tanin. 
 ¼ l 7,40€ 

 0,5 l/Fl    14,60€ 

 0,75 /Fl 22,00€ 



Spätburgunder Rotwein 
Weinkenner geben ihm das Prädikat „Königlicher 

Wein“. Wer Spätburgunder trinkt, genießt einen 

Wein der regelmäßig samtig und vollmundig 

schmeckt. Das fruchtige Aroma lässt oft einen 

leichten Hauch von Mandelgeschmack 

durchscheinen. Der Duft dieses Weines wirkt 

leicht süß und erinnert an Früchte mit roten 

Farben, wie Brombeere, Erdbeere, schwarze 

Johannisbeere oder sogar Kirschen.  

Wird Spätburgunder im Eichenfass ausgebaut, so 

können auch Zimt- oder Vanille Aromen 

schmeckbar werden. 

Als Begleitung zum Essen gilt: je kräftiger die 

Speisen, desto kräftiger und deftiger darf der 

Rotwein sein. 

 

 

 

 

 

  Oberkircher Spätburgunder Rotwein  
            Qualitätswein, harmonisch   
             Oberkircher Winzer e.G. 1/8 l  2,50€ 
 ¼ l 4,90€ 
 ½ l 9,60€ 
 1 L/Fl 18,80€ 

 Ihringer Spätburgunder Rotwein  
             Qualitätswein, halbtrocken, Ihringer Fohrenberg 
              Weingut Gerhard Karle, Ihringen am  Kaiserstuhl 
 1/8 l  2,30€ 
 ¼ l 4,50€ 
 ½ l 8,80€ 
 1 L/Fl 17,20€ 

 Schmieheimer Spätburgunder Rotwein 
             Qualitätswein, feinherb oder trocken 
              Weingut Lothar Schwörer, Schmieheim 
 1/8 l  2,40€ 
 ¼ l 4,70€ 
 ½ l 9,20€ 
 1 L/Fl 18,00€ 



 

 

 

 

 

 

 

 Durbacher Spätburgunder Rotwein  
                Qualitätswein, trocken   
                 Winzergenossenschaft Durbach 
 1/8 l  2,60€ 
 ¼ l 5,10€ 
 ½ l 10,00€ 
 1 L/Fl 19,60€ 

 Lahrer Spätburgunder  
               VDP Gutswein, trocken 
                 Weingut Markus & Tanja Wöhrle, Lahr 

 Ein wohlschmeckender Wein in der Welt des     
Spätburgunders.  Ein feiner Beerenduft und ein sehr 
saftiger Abgang prägen diesen Wein 

 ¼ l 6,80€ 
 0,5l/Fl 13,20€ 
 0,75l/Fl 19,60€ 

 Ihringer Spätburgunder, Dr. Heger  
VDP Ortswein, trocken 
Weinhaus Joachim Heger 

Dezent würzig unterlegte Frucht nach 
Brombeeren, Cranberries und Amarena-
Kirschen, mit feinen Lohe-Noten und dezent 
rauchigem Touch umspielt. Vielschichtiges 
Waldbeer-Aroma am Gaumen. Elegantes 
Tanningerüst und angenehm erfrischendes 
Säurenetz.  

 ¼ l 8,20€ 
 0,75l/Fl 24,40€ 

 Roter Porphyr, Spätburgunder  
            Terrior, trocken 
             Weingut Johannes & Alina Kopp, Sinzheim 

             Der Spätburgunder "Roter Porphyr" begeistert 
bereits in der Nase mit einer intensiven 
Aromatik erinnernd an Amarena-Kirschen und 
etwas reife Zwetschge. Der Ausbau in 
französischen Barriques verleiht ihm am 
Gaumen schöne Holzanklänge und Tannine mit 
feinem Mocca und Schokoladen-Aromen. Es 
offenbart sich viel Substanz in Balance mit 
Aromen von Waldfrüchten und Waldboden.  

 ¼ l 8,60€ 
 0,75l/Fl 25,60€ 



Cuvée Cabernet Mitos 
& Spätburgunder 

Ein dichter, kompakter Wein. Diese außergewöhnliche 

Cuvée besticht durch intensive Aromen, gepaart mit 

Mineralität und Saftigkeit sowie eleganten Tanninen. 

Diesen Wein genießt man gerne zu Gegrilltem, Fleisch 

mit dunkler Soße, Wildgerichten. 

Merlot 
Die geringe Säure macht den Merlot zu einem sanften, 

vollmundigen Wein, den viele zu schätzen wissen. Vor 

allem für Lamm und Rind ist ein Wein der perfekte 

Partner. 

 

 Fass No. 1, Spätburgunder  
            Qualitätswein, trocken 
             Weingut Lothar Schwörer, Schmieheim 

           Der Fass No. 1 wird 12 Monate im Holzfass 
           Ausgebaut. Er hat eine zarte fruchtige beerige 
           Nase, Himbeere, Waldheidelbeere, auch 
           Zwetschge. Im Mund frisch und saftig. 

 ¼ l 8,60€ 
 0,75l/Fl 25,60€ 

 Flori, Cuvée  
        Qualitätswein, trocken 
         Weingut Lothar Schwörer, Schmieheim 

Dunkel und geheimnisvoll liegt der Wein im Glas. Wir 
 schnuppern die Frucht von Brombeeren und Cassis. 
Zarte Tanine verleihen   dem Wein Kraft und Fülle.  

 ¼ l 7,60€ 
 0,375l/Fl 9,50€ 
 0,75l/Fl 22,20€ 

 Merlot  
        Qualitätswein, trocken 
         Weingut Lothar Schwörer, Schmieheim 

Dieser Wein hat von Natur eine weniger dunkle 
Farbe, weniger Tannin und einen weichen 
Nachgang am Gaumen. Seine betörende  
Aromatik nach Waldbeeren, Brombeeren und 
Cassis macht in sehr sympathisch. Die dezenten 
Toastaromen stammen von der 6monatigen 
Barriquelagerung 

 ¼ l 7,60€ 
 0, 5l/Fl 15,20€ 

https://www.weinfreunde.de/magazin/frag-die-weinfreunde/welcher-wein-passt-zu-lamm/

